“eConomica AGRICULTURA

AMENDOIM -
UMA LAVOURA EM EXPANSAO

A cultura de sementes oleaginosas no Brasil, desde principio
da década de 1950, vem realizando progressos excepcionais, gracas
ao forte impulso dado as industrias de oleos e gorduras vegetais
comestiveis. Este setor de nossas industrias produtoras de alimentos
foi talvez o tinico que acormpanhou o processo global de industriali-
zacao do Pais, isso em decorréncia da notavel expansao do consumo
interno de tais alimentos, que vieram preencher a lacuna de supri-
mentos que dia a dia se alargava, resultante da escassez relativa de
gorduras provenientes da produc@o animal. Assim, a preducao de
dlecs e gorduras vegetais ¢ quase totalmente absorvida pelo mercado
interno, cabendo lembrar que a de amendoim, nos dias que correm,
disputa com a de cardco de algodao o primeiro posto no volume
produzido (ver QUADRO I).
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colheitas nacionais. No caso da
soja, € o Rio Grande do Sul o
detentor de 80% das safras des-
sa leguminosa.

Os levantamentos estatisticos
do Ministério da Agricultura
mostram a extraordinaria expan-
sao da lavoura de amendoim nos
altimos 20 anos. No triénio
1944-46, a producao brasileira
de amendoim girava em torno da
média de 31 mil t; 10 anos de-
pois, subia para pouco mais de
180 mil t, para alcancar cérca de
810 mil t em 1966. Estas cifras
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revelam que em 2 decénios as
colheitas de amendoim foram
multiplicadas por mais de 25 vé-
zes, ou seja, em média, mais que
dobrava anualmente. Embora o
desenvolvimento da lavoura se
haja processado rapidamente no
decorrer das duas tltimas deca-
das, cumpre realcar aumentos,
em térmos absolutos, mais acen-
tuados a partir de 1960.

EVOLUCAO DO CULTIVO

Confirmada aquela colheita
810 mil t de amendoim com cas-
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ca, em 1966, numa area de cér-
ca de 605 mil hectares, registra-
remos um rendimento cultural
médio da ordem de 1340
kg/ha, ligeiramente menor que o
de 1965 (1374 kg/ha), mas
superior aos dos anos que ante-
cederam 1958. Ao lado do pe-
queno aumento da producao
por unidade de area plantada a
partir de fins da década de
1950, a expansdo da superficie
cultivada em ritmo acelerado foi
o principal fator responsével
pelo grande acréscimo da produ-
cdo. Considere-se ainda o preco
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real pago ac predutor, cuja ten-
déncia tem sido ascendente,
como outro fator que influiu no
desenvolvimento das colheitas
de amendoim (ver GRAFICO I).

Quanto ao rendimento da
cultura de amendoim, a linha de
tendéncia, ajustada para o perio-
do 1944/66, apresenta o incre-
mento médio de aproximadamen-
te 25kg ao ano (ver GRAFICO
11). Em reférco a essa vantagem
em térmos de produtividade, au-
ferida pelos lavradores da legu-
minosa, 0s precos reais pagos na
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Tudo que se reveste
com FORMIPLAC
fica mais bonito e
dura muito mais

fonte de producao também an-
mentaram ligeiramente, indican-
do tendeéncia positiva (no mesmo
periodo) expressa pela média
anual de NCr$ 0,014/t (ver
GRAFICO 111). Certamente, foi
essa conjuncao de fatores favora-
veis, aliada a demanda sempre
crescente do mercado interno, o
fundamento da rapida expansao
das colheitas de amendcim, feita
sobretudo com apoio num alar-
gamento paralelo da area de
plantio.

O amendoim € originario do
Brasil e pertence a familia das
leguminosas, compreendendo 2
grandes grupos de género
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arachis: o amendoim erecto ¢ o
rasteiro, ambos com alguma va-
riedade e subvariedades, desta-
cando-se na lavoura brasileira

. as seguintes: tatui, cateto, roxo,

Porto Alegre, tatu, amarelo efc.
Desenvolve-se bem nos climas
tropicais e subtropicais, sabendo-
se que o calor lhe favorece a for-
macéo do teor de oleo, que flu-
tua em torno de 30% do produ-
to comestivel.

Preferindo terras bem drena-
das, porosas, férteis, frescas, no-
tadamente as planas e arenosas,
o ciclo vegetativo do amendoim
varia entre 120 e 150 dias. Nos
Estados do Rio de Janeiro, Es-
pirito Santo, Minas Gerais e Sao
Paulo ha duas épocas de semea-
dura: coméco das chuvas (se-
tembro-outubro) e fim do perio-
do chuvoso (fevereiro-mar;o),
sendo a primeira a mais impot-
tante; no Parana, Santa Catari-
na e Rio Grande do Sul geral-
mente o amendoim é plantado
em setembro-outubro. Nos Es-
tados do Leste e Nordeste a se-
meadura é feita no inicio da es-
tecao chuvosa; e na Regido
amazonica a época varia, nao
raro se plantando a leguminosa
no pericdo menos chuvoso do
ano.

Quando na época do desco-
brimento os europeus chegaram
a América do Sul, o amendoim
ja era cultivado pelos nativos.
Dois tipos entdo predomina-
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vam: um brasileiro e outro pe-
ruano. O tipo brasileirc foi le-
vado pelos portuguéses para a
metropole e regides da Africa
Ocidental, enquanto os espa-
nhois transportaram sementes
do tipo peruano para a Espanha,
Meéxico e outros paises do Paci-
fico. Atualmente, sao grandes
produtores de amendoim, por
ordem de importancia das co-
lheitas, a India, China, Nigéria,
Senegal, Brasil, Indonésia, Ar-
gentina, Birmania etc. No extre-
mo meridional da Espanha, nas
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terras irrigadas de Valenca, ha
a maicr cultura européia da le-
guminosa.
AMENDOIM EM SAO PAULO
Nao obstante a cultura do
amendoim ser conhecida em
quase tede o territorio nacional,
o Estado de S. Paulo, conforme
dissemos antes, detém 90% das
colheitas do pais. Per exemplo,
em 1966, para uma producao
tctal estimada em 810 mil t, a
lavoura paulista deve ter contri-
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buido com aproximadamente
725 mil t, enquanto 10 anos
atras S. Paulo produzia menos
de 180 mil t. Estas cifras indi-
cam de maneira elogiiente os
progressos realizados pelo culti-
vo de leguminosa em solo ban-
deirante. Admite-se que, face as
propicias condicoes agricolas ali
existentes, sio enormes as pers-

pectivas de aumento das safras
paulistas de amendoim. Em se-
gundo lugar nas estatisticas na-
cionais de producéo da legumi-
nosa, aparece o Estado do Para-
na, com pouco mais de 42 mil t,
seguindo-se Mato Grosso e Rio
Grande do Sul com 17 mil ¢ 8
mil t, respectivamente (ver QUA-
DRO II).



O amendoim é hoje uma das
mais importantes atividades da
economia agricola do Estado de
S. Paulo; é a 8.2 fonte fornecedo-
ra de renda a agricultura paulis-
ta, sendo superado apenas pela
carne bovina, café, algodao, mi-
lho, leite, cana de aclcar e arroz.
Ocupa 10% da area total plan:
tada e cérca de 13 milhdes de
homens/dia, ou seja, quase 3,5%
do total engajado nas atividades
agricolas do Estado (dados rela-
tivos a safra de 1965). Realca
ainda que 90% da colheita
paulista de amendoim sao obti-
dos em 3 regides, a saber: Alta
Sorocabana, nos Municipios de
Martinopolis a Presidente Ven-
ceslau; Alta Paulista, de Vera
Cruz a Dracema; a Noroeste, de
Getulina a Birigui. Os 10% res-
tantes das colheitas estao distri-
buidos em muitos outros Muni-
cipios, mas a maioria déles nas
proximidades das ferrovias que
dao nome aquelas mencionadas
regides.

A area cultivada com a legu-
minosa no Estado de S. Paulo
tem flutuado razoavelmente e o
rendimento da cultura também
apresenta freqiientes oscilacdes.
Quando se compara o rendimen-
to da lavoura paulista de amen-
doim com o de outros paises
grandes produtores, observa-se
ser éle sensivelvente baixo, o
que, segundo os técnicos em
agronomia, decorre de inade-
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II — PRODUCAO BRASILEIRA DE
[ENDOIM

AM
1966
QUAN-
ESTADOS TIDA- Aﬁﬁ)‘;
PRODUTORES DE L 5
(1000t) A
Séo Paulo . 7250 530
Parani ..... 42,4 36
Mato Grosso ... 17,3 9
R. G. do Sul 85 9
Outros 16,8 21
TOTAL 8100 605

quado preparo do solo, baixa
utilizacao de adubos e corretivos
de solos, assim como da falta de
tratamento apropriado das se-
mentes, de combate as pragas e
de rotacao de cultura, além de
semeadura em terras nao indi-
cadas para tanto. Essa inferio-
ridade relativa da cultura do
amedoim em S. Paulo — Estado
lider da agricultura brasileira —
vem sendo motivada pela escas-
sez de capital no setor e reduzi-
do preparo técnico da maioria
dos lavradores, devendo-se con-
siderar algumas incertezas de
mercado proprias as matérias-
primas industriais.
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Os precos pagos aos lavrado-
res da leguminosa tém subido
ano ap6s ano, mesmo vistos em
térmos reais, embora, sob éste
angulo, lentamente. As varia-
coes sazonais dos precos do
amendoim S0 pouco sensiveis:
o minimo é quase sempre regis-
trado em junho e o maximo em
novembro, mas a diferenca entre
ésses extremos nao vai além de
25%. Em junho da entrada no
mercado a conhecida safra de
amendoim da séca e em janeiro/
fevereiro a safra das aguas. Esta
ultima encontra sempre preces
mais favoraveis. Em maio/ju-
nho, ocasiao em que tem inicio
a comercializacao da colheita da
séca, as cotacoes do produto sao
mais baixas. Os peritos no mer-
cado da leguminosa alegam que
razoes de natureza comercial
tém determinado que os precos
do emendoim da séca (comer-
cializagao de junho/dezembro)
sejam quase 10% mais altas
que os da safra das aguas (ja-
neiro/maio).

CONSUMO E COMERCIALIZACAO DO
AMENDOIM

Pelcs seus comprovados meé-
ritos dietéticos, o amendoim se
vem constituindo em destacada
matéria-prima para a industria
alimentar. “In natura” é larga-
mente consumido torrado, cozi-
do ou associado a cutros alimen-
tos — doce, chocolates e confei-
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Il — EXPORTAGCAO BRASILEIRA DE AMENDOIM, SEUS PRODUTOS E

SUBPRODUTOS
1964/1966
|
’vowME EM TONELADAS ‘ VALOR EM US$ 1000
PRODUTOS N R B T
1964 | 1965 ‘ 1966 1964 1965 1966
I

Amendoim 103 18437 13727 19 4100 3442
Farelo de amendoim 27964 115993 149417 1829 8191 11228
Torta de amendoim — 5799 5163 —_ 447 203
TOTAL. — — — 1848 12738 15073

FoNtE : SEEF — Ministério da Fazenda

tos. E como a soja uma legumi-
nosa rica em Olec e proteina.
Faornece oleo comestivel de pri-
meira ordem, quando sua extra-
cao é feita a frio, Retirado sob o
emprégo de alta temperatura, o
oleo somente tem finalidades
industriais. Na sua industrializ
cao, o amendecim pode propor-
cionar até 30% de dleo comes-
tivel, durante a primeira com-
pressdo (a frio), e mais 5% a
10% de oleo industrial na se-
gunda (sob a acao de calor).
Por ordem de teor de gordura, o
amendcim ocupa o 3.° lugar en-
tre os vegetais produtores de

-
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oleo. A scja detém o 1.° ¢
mente do algodao o 2.°.

se-

Depois de extraide o oleo
sobra a torta de amendoim, pre-
dute possuidor de reconhecidas
qualidades alimenticias, desde
que separadas as peliculas: com
pouco mais de 15% de dleo e
22% de substancias protéicas,
representa um Otimo elemento
para a dieta humana, Com essa
torta fabrica-se uma farinha que
possui cérca de 55% de substan-
cias azotadas, contendo caroteno
e vitaminas do grupo B; um ho-
mem pode comer diariamente
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25% de farinha de amendoim
em sua alimentacao. De outro
lado, a torta com peliculas é boa
forragem. As cascas de amen-
doim sao usadas na adubacao:
dispoem de 5% de substancias
azotadas, 3,5% de minerais,
principalmente potassa, e 70%
de silica.

Técnicos dedicados aos pro-
blemas de merenda escolar ja se
pronunciaram sobre o valor da
farinha desengordurada de
amendoim como suplemento
protéico na alimentacdo das
criancas das escolas primarias.
Tratando das diversas fontes de
proteinas vegetais, tais como a
soja, amendoim, castanha-do-Pa.-
ra e castanha de caju, afirmaram
que nao obstante os esforcos des-
pendidos para a introducdo da
soja em nossa alimentacao, o su-
cesso tem sido insignificante
dado a pequena aceitabilidade
dessa importante leguminosa. A
castanha-do-Para e a castanha
de caju, apesar de abundantes
em determinadas partes do Pais,
nao sao ainda convenientemente
exploradas e sua producao é fei-
ta sob o regime extrativista. No
entanto, a producao de amen-
doim tem crescido bastante e ja
permite pensar no uso dessa le-
guminosa como fonte mais habi-
tual de proteinas.

Aquéles especialistas em
questoes dietéticas lembram que
o amendoim fornece de 26% a
30% de proteinas, cuja compo-



sicac em amino-acidos essen-
ciais € muito variada. Os fatérez
limitantes da proteina de amen-
doim sao: a metionina, a lisina e
a leucina. Esse fato nao impede,
porém, a sua utilizacdo como su-
plemento em regime alimentar
predominante de hidrocarbona-
dos, sobretudo quando entra
nestes regimes uma quota razoa-
vel de leite. Misturados a outras
proteinas (milho, trigo etc.), as
do amendoim tornam-se mais
completas.

Mais de metade da producao
da leguminosa tem sido destina-
da a fabricacao de dleo, ficando
o restante para ser consumido
como amendoim torrado, salga-
do, com aglcar e na forma de
doces, além da apreciavel quan-
tidade deixada para semente e
exportacao aos mercados estran-
geiros. Em 1966, as exportacoes
de produtos de amendoim com-
preenderam 13,7 mil t de graos,
149,4 mil t de farelo e 5,2 mil t
de torta, perfazendo essas quan-
tidades o valor de 15,1 milhoes
de dolares. No triénio 1964/66
nao se verificou exportacao de
oleo, sendo que a ultima regis-
trada se deu em 1963, com 72,4
t, no valor de 20,3 mil dolares.

A regiao geoeconomica de S.
Paulo demanda mais de 150 mil
t de 6leo de amendoim (45%
dos oleos vegetais consumidos),
correspondendo a mais de 550
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mil t, ou 22 milhGes de sacas do
produto em casca. O amendoim
descascado representa apenas
65% désse total. Partindo-se
dessa estimativa de consumo,
admite-se que na safra em curso
se verifique ainda um consumo
“in natura” de 37,5 mil t (1,5
milhao de sacas), reservas para
semente de 50 mil t (2 milhdes
de sacas), com o que as necessi-
dades globais do Estado sobem
a 25,5 milhoes de sacas, ou seja,
637,5 mil t. A producéo estima-
da para 1966 cifra-se em 725
mil t, ficando, portanto, certa
quantidade para a exportacao.

Pelo visto, gracas especial-
mente as grandes fabricas de
6leos vegetais, a cultura de
amendoim no Pais, em parti-
cular no Estado de S. Paulo, ja
se encontra em adiantado esta-
gio de lavoura comercial, prati-
cada pelos processos extensivos e
intensivos. Sem duvida, prevale-
cem ainda as praticas extensivas,
pois somente uma parcela dos
produtores utiliza de forma com-
pleta os métodos racionais reco-
mendados pelos 6rgaos técnicos.
O desejado aumento da lavoura
depende de planejamento da
consorciacao de culturas, para
que se possa ter um uso unifor-
me e continuo da mao-de-obra
durante o ano agricola, bem
como da introducao progressiva
de melhores técnicas de cultivo.
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