O processamento € dominado
pelo setor de enlatados. A produ-
¢do chinesa de suco de laranja
concentrado € mindscula (cerca
de mil toneladas anuais).

O USDA descreve o cresci-
mento das importagdes chinesas
de suco de laranja como "explo-
sivo". O Brasil permanece como
seu Unico grande fornecedor,
com 80% do total. O crescimento
rapido do consumo de suco sera
acomodado pelas importagdes.

Espera-se que o consumo
anual per capitaem litrosde suco
de laranja passe de 0,1 para 0,5
litro de 2001 a 2005, para chegar
a 2,0 em 2010. Em volume, isso
significa 650 mil toneladas em
2005 e 2,6 milhdes de toneladas
em 2010. A industria local de
processamento de sucos néo tera
como produzir tais quantidades
na auséncia de matérias-primas
suficientes. [ |

para grapefruit), enquanto a pro-
duc&o no Arizona caiu 22%.

Com isso, aprevisao é de expan-
s80 nas exportactes de suco de la-
ranjabrasileiras em 2005. Aguarda-
se um aumento médio de um quarto
nos exportacOes brasileiras para os
Estados Unidos natemporada 2004/
05 (julho a julho).

Como as entregas para os tra-
dicionais compradores europeus
seguem estaveis, as atencoes se
voltam para dirigir as vendas para
os paises do L este Europeu, China
etambém Ruissia. A produtividade
prejudicada pelos furactes volta-
rdaosniveisnormais, e os Estados
Unidos recuperar&o seus volumes
de embarque.

Os valores dos contratos de
suco de laranja seguem firmes na
bolsa de Nova York. As especula-
¢Oes giram em torno das previsoes
para a safra 2005/06 de laranja na
Flérida. O contrato passa de US$
1,200 por libra-peso. A tempesta-
detropical Tammy aos EUA eapre-
senca de greening e cancro citrico
em pomares da Fl6rida ajudaram a
dar suporte aos precos.

UVA

Vinhedos em
expansdo no Sul

areadevinhedosno Rio Gran-
de do Sul cresceu 45 % ou
3,97% ao ano nos Ultimos dez
anos. A areaque mais cresceu foi ade
Vacarias. A expansdo ha
Serra Galicha, onde estdo

cercade85% dadreaplan-

tadano estado, ficou abai-
Cultivar

Rio Grandedo Sul:

area ocupada com
vinhedos- mil hectares

1995 2004

aém de em menor parcdlaparacons.-
mo in natura. E uma cultivar com dta
concentracdo de matéria corante, risti-
caeresgenteasdoencasfuingicas. Cres-
ceram também astradi-
cionaisNidgaraBranca
eNiagaraRosada, pre-
feridas para consumo
in natura e usadas na

X0 damédia galicha.
De acordo com 0 ca= | Amel
dastroViticola, elaborado | Hibrida
- Européia
pela Embrapa Uva e Vi- | 114
nho, de Bento Goncalves,

Americana 9,6 15,4

Fonte: Cadastro Vinicola. EMBRAPA

fabricacéo de vinho
ng ézég branco de mesa.
2;1,1 3’52 e Nas cuIFi\_/ar&s hibri-
das, atradicional |sabel

sob coordenacdo da pes-
quisadora Loiva Maria Ribeiro de
Mello:

« Entreascultivaresamericanas, o des-
taque cabeatintaBordd, utilizadapara
elaboracdo de suco de vinho de mesa,
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representaquase 80%e
0%, respectivamente, da area de vi-
nhedos desse grupo e do estado, uti-
lizada na elaboracdo de vinho de
mesa, SUCO e CoNsUmo in natura.

* Nas castas viniferas, o crescimento
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Gewurztraminer
tiveram recuo,

RS: crescimento anual dos vinhedos por regido Brasil: producéo devinhos e derivados

c Ano Vinhos-  Vinhos Outros Total
Meridional viniferas demesa  produtos por serem sen-
e Sgrras do 1993 53,0 171,7 2,9 25874 | Siveis ao clima
1994 68,7 202,0 29,3 290,20 | 9alcho.
Campanha 1995 47,1 213,3 37,9 298 Embora o
entra 1996 453 152,9 21,9 220,18 | complexo vitivi-
1997 46,9 182,8 37,9 267,76 nicola nacional
Vacaria 1998 33,8 150,8 28,5 2131 mostre cresci-
1999 45,8 226,5 38,9 11,30
2000 56,2 273,0 436 372,91 mem%d‘:‘dganhe
Guaporé 9,95% 2001 341 228,9 33,4 296,57 | hotoriedade, me-
2002 31,6 259,8 48,7 340,04 | didas de prote-
U AU 2003 29,8 203,9 36,6 270,38 | G&0 SB0 necessa
0,00% 2,00% 4,00% 6,00% 8,00% 10,00% 12,00% 2004 42,9 313,7 51,8 408,53 rias para u-

foi geral. A Cabernet
Sauvignon origina vi-
nhos com reputacgéo in-
ternacional, de intensa
coloracéo e complexi-
dade em aroma e bu-
qué. A Pinor Neoir e a
Merlot oferecem vi-
nhos varietais e espu-
mantes. A Tanmat é
empregada no vinho
varietal e para corte,
enquanto a Cabernet
Franc gera vinhos com
tipicidade apropriada,
para serem consumidos
ainda jovens. No gru-
po das brancas, se o
Chardonnay teve au-
mento, as cultivares
Riesling Italico e a

Anomalia de temperatura nas aguas superficiais do Pacifico Equatorial, na

Regido de Nifio 3.4 e fases de El Nifio Oscilagdo Sul (ENSO) correlacionadas
avitivinicultura gaicha, 1985-2002
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rar maiores gan-
hos de produtividade e qualidade,
para competir no comércio interna-
cional. O consumo de vinhos daAr-
gentina passou de 600 mil litros em
1996, parall,2 milhGesdelitrosem
2004. Neste ano, deverachegar a20
milhdesdelitros. Estima-se que 40%
desse volume competem em prego
com vinhos de mesa hacionais.

Como o principal volumedeim-
portacdo de vinhos argentinos esta
na faixa superior a US$15 a caixa
com 12 unidades de 750 mililitros,
parabarrar aentradade vinho argen-
tino a baixo preco no Brasil, repre-
sentantes do setor dosdois paisesfe-
charam acordo em agosto Ultimo. O
pedido do Brasil, feito em maio, era
de US$15 acaixa

Como havia uma série de con-
tratos selados, sem condic¢des de se-
rem suspensos, 0s argentinos acata-
ram o piso minimo de US$8 acaixa.
O pacto tem duragdo de sei's meses.
Depois, as partes voltam ase encon-
trar pararodadas de avaliacdo de mer-
cado e o compromisso de elevacdo
do vaor minimo. Navisdo do insti-
tuto Brasileiro do Vinho (Ibravin), o
indicativo é de que haja evolucéo
do piso para US$12 a caixa.

Os dois paises também fizeram
pacto para o desenvolvimento de
acles para viabilizar o estabeleci-
mento de um Imposto em Valor Es-
pecifico paraterceiros paises, naérea
do Mercosul. A idéiaéencontrar uma
forma para a entrada de vinhos de
qualidade duvidosa fora do bloco.
Uma das alternativas estudadas é
substituir o sistema vigente, de ta-
xacdo de 27% sobre o produto es-
trangeiro, com taxac&o por garrafa.



O Brasil também se comprome-
teu em realizar um amplo estudo
de mercado paraidentificar as suas
potencialidades, a exemplo do
gue foi feito pela Argentina. O
objetivo é levantar informacdes
sobre as preferéncias e os desejos
do consumidor. Osrecursos paraa
pesquisa serdo repassados para o
Ibravin. [

Combustivel com
vinho franceés

excesso mundial de vinho

atingiuumgrau bem alto neste
ano. O impacto ébrutal sobreaFran-
¢a, ondeavitivinicultura, como ques-
t30 de paixao, é celebradacomo qual-
quer outra arte. L&, para espanto ge-
ral, pdaprimeiravez naHistéria, seus
produtores sdo forcados a destilar
muitos de seus melhores vinhos para
transformé-1os em combustivel.

A situacéo édolorosa, poisdife-
re de anos passados, quando osfran-
ceses javinham tendo de transfor-
mar com frequiéncia largas escalas
de vinho de mesa de qualidade in-
ferior em vinagre e etanol. Agora,
ndo. Garrafas de vinho francés de
qualidade superior sdo empilhadas
nas pratel eiras dos supermercados e
adegas vinicolas.

No inicio do ano, enquanto al-
guns vinicultores protestavam con-
traos pregos baixos, a Franca pediu
gue a Unido Européia aprovasse a
destilacéo de 150 milhdes de litros
dosvinhos de Denominag&o de Ori-
gem Controlada do pais. Até o fim
do ano, 100 milhdes de litros esta-
réo se transformando em etanol.

A gasolina francesa ja contém
cercade 1% de etanol, amaior parte
destiladade beterrabas. Essaporcen-
tagem precisa chegar a 5,75% até
2010 para atender as exigéncias da
UE. A convergéncia de dois fatores
levou a0 excesso: novos produto-
res em paises comoAustréliae Chi-
le e aqueda da demandaem lugares
como a prépria Franca, onde uma
campanha contra a embriaguez ao
volante moderou o tradiciona con-
SUMO No amogo e no jantar.

A Influéncia do El Nino

IKUYO KIYUNA *

mbora mal tenha sido colhida e

produzida, asafrade uvae devi-

nho 2005, no Rio Grande do Sul,
esté sendo comemorada como a melhor
de todos os tempos. Essa constatacéo ja
era esperada e comentada pel os especi-
alistas desde o inicio do ano, quando os
bagos de uvas para vinificagéo estavam
ainda nas videiras. O motivo para tudo
isso era a condicao climética predomi-
nante na época de desenvolvimento e
principalmente, na maturacéo e colhei-
tadas matérias-primas. O climaéapala
vra-chave que dita a qualidade da uva,
sendo que, no caso galcho, o El Nifio
tem forte influéncia.

El Nifio - Oscilagdo Sul (ENOS)

E um fendmeno atmosférico-ocenico

caracterizado por mudancas superficiais nas
temperaturas das aguas superficiais no
oceano Pacifico Tropical, que podem afetar
oclimaregional eglobal. Naregido gaticha,
seus efeitos sdo de;
a) excesso de chuvas no primeiro, na fase
denominadade El Nifio ou episodio quente;
b) temperaturasmaisfriasdurantealLaNifia
ou episodio frio.

A denominagéo vinho fino se refe-
re ao produto fabricado apartir de uvas
da videira do grupo de Vitis vinifera
(variedade européia, apropriada para
elaboracdo de vinhos diferenciados).
Apesar de ser o principal estado produ-
tor brasileiro, uma grande parte da re-
gido galcha ndo apresenta aptidéo cli-
mética ideal para a producéo de V.
vinifera. Destacategoria, faz parte a Ser-
raGalcha, devido asrestri¢oes relativas
a0 indice hidrotérmico e horas de frio.

A industriade vinho fino no Brasil
teve avancos tecnologicos significa-
tivos nos ultimos anos. Reflexo disso
sdo as medal has conquistadas em con-
CUrsos nacionais e internacionais. Di-
ante disso, vem a pergunta: até que
ponto a variacdo climética influencia
a qualidade das uvas viniferas e do
vinho, dado o estagio de desenvolvi-
mento tecnol dgico na sua fabricagéo?

Paraencontrar respostas aessaques-

25

téo, foi realizada uma pesquisa para
mensurar a influéncia das ocorréncias
de El Nifio e La Nifia sobre a qualida-
de do vinho fino gaicho. O modelo
econométrico empregado no trabalho
permitiadar notade 1 a 10 a safra ga-
Ucha do AMARANTE. Os dados de
anomalia de temperatura mensal (mé-
diamavel) do Pacifico Equatorial ser-
viram para correlacionar as ocorrénci-
asdo El Nifio e La Nifia.

A safrade vinho é definida no ini-
cio do ano da colheita. Para definir
cada fase do fenébmeno, se adotou a
anomalia de temperatura dos cinco
meses precedentes a colheita. Como
exemplo desse critério, a safra 1997
foi associada a PL1 (um ano apés La
Nifia), pois o El Nifio 1997-98 s teve
inicio em maio desse ano, apos o tér-
mino da safra 1997.

Asvariacdes climéaticas considera-
das no trabalho influenciaram 65%
das variagdes nas notas obtidas do vi-
nho fino gadcho no periodo de 1985 a
2002. A tecnologia utilizada, impor-
tante paraa melhoria da qualidade, fi-
cou fora da pesquisa. Duas variaveis
consideradas tiveram influéncias sig-
nificativas e opostas sobre as notas: a
EN diminuiu 3,5 pontos e a PLN2 au-
mentou 3,0 pontos na nota da respec-
tivasafra.

Os resultados sugerem maior acom-
panhamento do fenémeno ENOS, de
duragdo minima de cinco meses a va-
rios anos, na tomada de decis&o tanto
para implantar como para manter a
vitivinicultura. A elevada elasticida-
de-preco em cada ponto da nota, face
a caracteristica do produto, na certa,
compensam este empenho. [

* Engenheira Agronoma, MS, Pesquisadora
Cientifica do Instituto de Economia Agrico-
la (IEA) (ikuyo@iea.sp.gov.br). Este artigo
foi baseado no resumo "El Nifio-Oscilagdo
Sul (ENOS) e a Qualidade do Vinho Fino Gau-
cho, 1985-2002", trabalho aceito para ser apre-
sentado no X Congresso Latino-Americano
de Viticultura e Enologia em Bento Gongal-
ves/RS em novembro de 2005.
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